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LE VIGNOBLE =

gn desspus de la Montagne Noire, le vignoble
loppels s sols en pente douce,

bantile | du Midi.
s sont principalement constitués de schistes

de fharbres. Leur influence sur la fraicheur du
est trés importante.
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ASSEMBLAGE :

- Miognier (1009%).

Age moyen du vignoble : 15 ans.
VINIFICATION -

Vendange sous protection de glace carbonique
(CO2), puis pre:'.suragimmédiat en grappes
tieres.

Décantation : 3 10°. §

Fermentation : 15 a 18 jours a 12/13°c.
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ELEVAGE ¢
En cuve inox, avec usage légie-ﬁ lies.
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DEGUSTATION : | m
Couleur or brillant avec des reflets.verts. Au nez,

arétmes,de poire et de fruits a noyaux frais. En
€, une jolie fraicheur, soutenue par des
arémes WELMEIEH. Finale nette et trés
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