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CHATEAU DE

VALCOMBE ROUGE o

Vin de France— Syrah, Mourvedre, Grenache

Situation: coteaux aux pentes oscillant entre 3% et 5%.
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Exposition Sud, surplombant les étangs de Camargue.
Superficie totale de 88 ha. i
Sols pauvres, lessivés, légérement acides; couverture e
profonde de galeis roulés sur 4 &4 15m de profondeur.

Particularités: trés fine couche caleaire, cas pratiquement E

unique en Costiéres, confére au vin une fraicheur et une
minéralité évidentes.

Assemblage: Syrah, Mourvedre, Grenache prineipalement. 5
L'age des vignes utilisées pour ceite cuvée esi de 20 & 45 '

ans. o

Vinification: égrappage total de la vendange puis 21
I vinification parcelle par parcelle. Fermeniation en cuve
ciment autour de 25-27¢ puis 28-29°c en fin de =
fermentation. Remontages doux, lenis el répéiés. 5
Maeération post-fermentation de 5 & 10 jours sous mare,
' pour affiner la strueture tannique el aromatique.

Elevage: 15 4 18 mois en barrique pour une partie de
I I'assemblage, en cuve ciment pour I'autre partie. X
Dégustation: Robe d'un rouge dense aux reflets pourpres. =
Nez coneentré de fruits noirs, de eerise burlat, avee des
notes minérales. En bouche, un vin ample et plein,

capiteux, aux tanins parfaitement intégrés. Finale
persistante de cassis, de réglisse et d'épices diverses, toute 3

en fraicheur. Un vin racé, frais, trés plaisant.
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