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Pinot Noir

Vin de Pays d’0Oc¢ Pinot Noir 100%

Situation: Coteaux aux pentes oscillant entre 3% et
5%. Expositions Sud, surplombant les etangs de Ca-
margue, Supl:rﬁ-:ic totale de 88 ha.

Sols pauvres, lessives, légerement acides; couverture

prﬂﬁ}ndc de galets roules sur 4 4 15m de pmihndeur.

J".S:«'tmhlagc: Pinot Noir 100%. Sur une jeune par-

celle P]antée en 2018.

Vinification: egrappage total, pas de foulage. Macéra-
tion a froid de 24h puis levurage. Fermentation de 8 &
10 jours sans delestage, a 22-24°c. Remontages tres
courts mais trés réguliers (3 a 5 minutes, a faible debit,

3 a 4 fois/jour).

Dégustation: Nez de cerise fraiche et baies noires.
En bouche les arémes de cerise dominent et la typicité
du cépage Pinot est nette, Les tanins sont extrémement
souples, et soutiennent ¢légamment la trame aroma-
tique. Un pur Pinot dont les notes sudistes sont trés

discretes,

www.chateaudevalcombe.com
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